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House of Watt verlaagt prijzen dinerkaart: “Hoe meer er vergaderd wordt, hoe goedkoper 

jij uit eten kunt.” 

Amsterdam, juni 2026 

Terwijl veel horecaondernemers noodgedwongen prijzen verhogen, kiest House of  Watt in 
Amsterdam Oost opvallend genoeg voor het tegenovergestelde: de prijzen op de dinerkaart 

gaan omlaag. 

Vanaf  deze maand introduceert House of  Watt een nieuwe dinerkaart. Het nieuwe concept is 

simpel: voorgerechten voor €10, hoofdgerechten voor €20 en een voordelige combinatieprijs 
voor gasten die uitgebreid willen tafelen zonder direct hun spaargeld aan te spreken. 

En nee — daar zit geen investeerder of  uitgebreid onderzoeksrapport achter. 

De verklaring ligt gewoon veel dichter bij huis: de zaalverhuur en zakelijke events van House of  

Watt draaien steeds beter. En in plaats van die extra opbrengst volledig in de marge te stoppen, 

besloot het team iets ongebruikelijks te doen: het restaurant toegankelijker maken. 

“Eigenlijk is het idee heel simpel,” zegt Felix van House of  Watt. “Overdag zitten hier bedrijven 
te presenteren, brainstormen en kwartaaldoelen te bespreken. ’s Avonds kunnen andere gasten 

daardoor goedkoper een burger of  ravioli eten en lekkere wijn drinken. Dus ja: vergaderen 

maakt uit eten betaalbaarder.” 

De zakelijke tarieven voor zaalverhuur stijgen tegelijkertijd slechts licht mee, maar net genoeg 
om onze dinerprijzen voelbaar aan te kunnen passen. Volgens House of  Watt is dat logisch. 

“Bedrijven zoeken steeds vaker een plek die niet voelt als een systeemplafond met lauwe koąe. 

Daar mag best iets tegenover staan.” 

De nieuwe koers past volgens de zaak ook bij de sfeer die ze willen neerzetten aan de James 
Wattstraat. Geen stijve horeca, maar een levendige plek waar buurtbewoners, freelancers, dates, 

vriendengroepen en bedrijven door elkaar heen bewegen. 

Felix: “Uiteindelijk worden we gelukkiger van een gezellig en vol restaurant dan van het duurste 

hoofdgerecht van Amsterdam-Oost.” 

House of  Watt noemt het zelf  “een kleine herverdeling tussen de boardroom en de 

borrelplank.” 

Of  zoals ze het inmiddels intern enigszins cheesy samenvatten: 

“The more you meet, the cheaper you eat”. 
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Wil je meer informatie? Of  misschien zelfs wel komen proef-eten? 

Neem snel contact op met Felix of  Thomas via hello@houseofwatt.nl | 020-2 10 13 15 
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