DINER

Van 17:00 tot 21:30

VOORGERECHTEN

BEEF TATAKI 13,5

Dun gesneden, kort geschroeide diamanthaas met truffel-teriyaki-lak, wasabimayo, radijs & wasabi-crumble

BURRATA & TOMAAT 12,5

Gemarineerde tomaatjes, ingelegde pompoen, geroosterde perzik, bieslookcréeme, notenmix & pesto vinaigrette met pinsa

PINSA MET DIPS 6,5

Warme pinsa uit de oven met huisgemaakte dips
Pinsa is een traditionele Romeinse deegbereiding die tussen pizza en focaccia in zit

SEIZOENSSOEP 7,5

Vraag onze collega’s naar het aanbod.

HOW SHARING PLATTER 25,5

Kazen, charcuterie, gerookte amandelen, pinsa met dips, olijven & zuur (vega ook mogelijk)

HOOFDGERECHTEN

CHEF’S STEAK 26

180 grams entrecote met gamba’s, bimi, bokchoi, edamame, lente-ui met een crispy chili-boter en frietjes

KIPSATE 20,5

Malse kippendij geserveerd met authentieke pindasaus, huisgemaakte atjar, kroepoek, seroendeng met gebakken uitjes

PATATJE RENDANG 20,5

Huisgemaakte rendang geserveerd op frietjes, met atjar, seroendeng, kroepoek & sambal-mayonaise

RAVIOLI 22,5

Spicy limoenboter, groene seizoensgroenten, stracciatella & geroosterde nootjes

BURRATA & TOMAAT 18,5

Gemarineerde tomaatjes, ingelegde pompoen, geroosterde perzik, bieslookcréeme, notenmix & pesto vinaigrette met pinsa

GEROOSTERDE BLOEMKOOL 19,5

Botermalse bloemkoolsteak met harissa, ras al hanout, bieten humus, tomaat, geroosterde nootjes en granaatappel

SURF & TURF SALADE 23,5

Salade met rauwkost, gamba’s, rijstnoodles, beeftataki, seroendeng, zoetzuur & kewpie-mayonaise

BURGERS

SMASHED BEEF 19,5

Twee Angusburgers op brioche met rokerige BBQ-saus, met bacon, cheddar, truffel-ui, sla, tomaat, augurk & frites

KOREAN FRIED CHICKEN 19,5

Knapperige malse kippendij met korean bbq-saus, kimchi, uienring & frites

FUNKY VEGAN 19,5

Huisgemaakte falafel patty op een geroosterd broodje met vegan harissa, tzatziki & frites

DESSERTS

BASKISCHE CHEESECAKE 6,5 AFFOGATO 5,5

Burnt cheesecake met roodfruit-compote Dubbele shot espresso met een bol vanilleijs
LIMONCELLO TIRAMISU 7,5 SORBET 6

Limoen, mango, passievrucht, witte chocolade & pistache Roodfruit-compote, sorbetijs en basilicum cress
crumble

Heb je een allergie of dieetwens? - meld het ons, dan zoeken we samen met jou naar een passende oplossing.



DINNER

From 17:00 untill 21:30

STARTERS

BEEF TATAKI 13,5

Thinly sliced, seared fillet with truffle-teriyakiglaze, wasabimayo, radish & wasabi-crumble

BURRATA & TOMATO 12,5

Marinated tomatoes, pickled pumpkin, roast peaches, chives-créeme, mixed nuts & pesto vinaigrette with pinsa

PINSA WITH DIPS 6,5

Warm Pinsa from the oven with dips
Pinsa is a traditional Roman dough preparation that sits between pizza and focaccia

SEASONAL SOUP 7,5

Ask our team for today’s seasonal special

HOW SHARING PLATTER 25,5

Cheeses, charcuterie, smoked almonds, pinsa with dips, olives and pickles (veggie option available)

MAIN COURSES

CHEF’S STEAK 26

180 gram entrecote with gamba’s, bimi, bokchoi, edamame, spring onion with crispy chili-butter and fries

CHICKEN SATAY 20,5

Tender chicken thigh satay with authentic peanut sauce, home made atjar, prawn crackers with crispy fried onions.

LOADED FRIES RENDANG 20,5

Home made rendang served on crispy fries, with atjar, prawn crackers, serundeng & sambal-mayonnaise

RAVIOLI 22,5

Spicy lime butter, seasonal vegetables, stracciatella & roasted nuts

BURRATA & TOMATO 18,5

Marinated tomatoes, pickled pumpkin, roast peaches, chives-créme, mixed nuts & pesto vinaigrette with pinsa

ROASTED CAULIFLOWER 19,5

Juicy cauliflower steak with harissa, beetroot hummus, ras al hanout, tomato, roast nuts and pomegranate

SURF & TURF SALAD 23,5

Crudites salad, gamba’s, rice noodles, beeftataki, pickles, serundeng & kewpie-mayonnaise

BURGERS

SMASHED BEEF 19,5

Two Angus patties on brioche with smokey BBQ sauce, truffled onions, bacon, cheddar, lettuce, tomato, pickle & fries

KOREAN FRIED CHICKEN 19,5

Brioche bun with sesame, cripsy chicken thigh, korean bbq sauce, kimchi & fries

FUNKY VEGAN 19,5

Homemade falafel patty on toasted brioche with harissa & vegan tzatziki served with fries

DESSERTS

BASQUE CHEESECAKE 6,5 AFFOGATO 5,5

Burnt cheesecake with homemade red fruit compote Double shot of espresso with a scoop of vanilla ice-cream
LIMONCELLO TIRAMISU 7,5 SORBET 6
Lime, mango, passionfruit, white chocolate & Homemade red fruit compote, sorbet and basil cress

pistachio crumble

Do you have an allergy or dietary requirement? Let us know, and we’ll find a suitable solution together
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