
KIES 2 GANGEN VOOR 27,50

Heb je een allergie of dieetwens? Laat het ons weten, dan zoeken we samen een passende oplossing.

Roodfruit, basilicum & sorbetijs
SORBET

Roodfruitcompote
HUISGEMAAKTE BASKISCHE CHEESECAKE

Met een bol vanilleroomijs
CHOCOLADE LAVACAKE

 € 8,50DESSERTS

€ 20HOOFDGERECHTEN

Gemarineerde tomaat, perzik, pompoen, pesto-vinaigrette & notenmix
BURRATA 

Dagelijks wisselend - vraag onze collega's
SEIZOENSSOEP MET PINSA EN DIPS

Truffel-teriyaki, wasabi-mayonaise, radijs & wasabi-crumble
BEEF TATAKI  (+2)

Op toast met boter, citroen-mayonaise & gefrituurde peterselie
GARNALENKROKETJES

€ 10VOORGERECHTEN

180 gram steak, gamba's, crispy chili-boter & frites
CHEF'S STEAK  (+5)

Huisgemaakte falafel patty op een geroosterd broodje met harissa, vegan tzatziki & frites
FUNKY VEGAN BURGER

Cheddar, bacon, truffel-ui & BBQ-saus met frites
SMASHED BEEF BURGER

Kimchi, Korean BBQ-saus & frites   -  DEZE BURGER KREEG 5 STERREN VAN @VLEESTUSSENBROOD
KOREAN FRIED CHICKEN BURGER

Harissa, bietenhummus, ras el hanout & granaatappel
GEROOSTERDE BLOEMKOOL

Frisse limoenboter, seizoensgroenten & stracciatella
RAVIOLI

Authentieke pindasaus, atjar, kroepoek, frites & seroendeng
KIPSATÉ

Romaine sla met croutons, Parmezaan, ei, Caesar dressing, ansjovis, gegrilde kip & bacon
CAESAR SALADE  

Huisgemaakte rendang met seroendeng & sambal-mayonaise
PATATJE RENDANG

APPEL TARTE TATIN 
Met pecan-karamelroomijs

Een leuke en lekkere creatie van de chef, vraag ons team naar het aanbod!
CHEF'S SPECIAL Dagprijs

KOFFIE EN LIMONCELLO
Koffie naar keuze met een ijskoude limoncello

MAAK HET COMPLEET MET 3 GANGEN VOOR 34,50

DINER
Van 17:00 tot 21:30

CHEF’S MENU



CHOOSE 2 COURSES FOR 27.50

Do you have any allergies or dietary requirements? Let us know and we will find a suitable solution.

Red fruit, basil & sorbet 
SORBET

Red fruit compote
HOMEMADE BASQUE CHEESECAKE

With a scoop of vanilla ice cream
CHOCOLATE LAVA CAKE

 € 8,50DESSERTS

€ 20MAINS

Marinated tomato, peach, pumpkin, pesto vinaigrette & nut mix
BURRATA 

Daily changing - ask our staff
SEASONAL SOUP WITH PINSA AND DIPS

Truffle teriyaki, wasabi mayo, radish & wasabi crumble
BEEF TATAKI  (+2)

On toast with butter, lemon mayonnaise & fried parsley
PRAWN CROQUETTES

€ 10STARTERS

180 gram steak, prawns, crispy chili butter & fries
CHEF'S STEAK  (+5)

Homemade falafel patty on a toasted bun with harissa, vegan tzatziki & fries
FUNKY VEGAN BURGER

Cheddar, bacon, truffle onion & BBQ sauce with fries
SMASHED BEEF BURGER

Kimchi, Korean BBQ sauce & fries  -  THIS BURGER GOT 5 STARS FROM @VLEESTUSSENBROOD
KOREAN FRIED CHICKEN BURGER

Harissa, beetroot hummus, ras el hanout & pomegranate
ROASTED CAULIFLOWER

Fresh lime butter, seasonal vegetables & stracciatella
RAVIOLI

Authentic peanut sauce, Indonesian pickles, prawn crackers, fries & seroendeng
CHICKEN SATAY

Romaine lettuce with croutons, Parmesan, egg, Caesar dressing, anchovies, grilled chicken & bacon
CAESAR SALAD  

Homemade rendang with seroendeng & sambal mayo
LOADED FRIES RENDANG

APPLE TARTE TATIN 
With pecan-caramel ice cream

A tasty creation from our chef, ask our team for the daily offer!
CHEF'S SPECIAL Market price

COFFEE AND LIMONCELLO
Coffee of your choice with an ice-cold limoncello

MAKE IT COMPLETE WITH 3 COURSES FOR 34.50

DINNER
From 17:00 to 21:30

CHEF’S MENU


