
Heb je een allergie of dieetvoorkeur? Laat het ons weten, dan zoeken we samen een passende oplossing.

KIES 2 GERECHTEN VOOR 27.50

Rood fruit, basilicum & sorbetijs
SORBET

Vier verschillende kazen met appelstroop, brood, druiven & gerookte amandelen
KAASPLANKJE (+4)

Met een bolletje vanille-ijs
CHOCOLADE-LAVACAKE

 € 8,50DESSERTS

€ 20HOOFDGERECHTEN

Tomaat, geroosterde watermeloen, basilicumolie & balsamico stroop
BURRATA 

Gefrituurd risotto balletje gevuld met spinazie en gorgonzola geserveerd met pomodorosaus & aioli
ARANCINI

Truffelmayonaise, pijnboompitten, Parmezaan, balsamico & rucola
RUNDERCARPACCIO

Gemarineerde zalm, citroen-mosterdcrème & bosuienolie
GRAVAD LAX (+2)

€ 10VOORGERECHTEN

Gegrilde ribeye met geroosterde seizoensgroenten, geroosterde aardappelen & portjus
CHEF'S STEAK (+5)

Falafelburger op een geroosterd broodje met avocado, koolsla, ingelegde ui geserveerd met patat van Friethoes
FUNKY VEGAN BURGER

Cheddar, bacon, gekaramelliseerde ui & BBQ-saus geserveerd met patat van Friethoes
SMASHED RUNDVLEESBURGER

Kimchi, Koreaanse BBQ-saus geserveerd met patat van Friethoes
KOREAANSE KIPBURGER

Mediterrane aubergine met salsa rossa, geroosterde kikkererwten, seizoensgroenten & aioli
GEROOSTERDE AUBERGINE

Al dente rigatoni (pasta) geserveerd met tomatensaus, aubergine, basilicumolie & burrata (ook vegan verkrijgbaar)
RIGATONI ALLA NORMA

Halve geroosterde kip geserveerd met patat van Friethoes & koolsla
KIP UIT DE ROTISSERIE

Little gem-sla met croutons, radijs, ingelegde rode ui, Parmezaan, ei, HoW-dressing, ansjovis, gegrilde kip & bacon
HOUSE OF WATT SALADE

Huisgemaakte stoofpot, verse koolsla geserveerd met patat van Friethoes & mayonaise
FRIET MET RUNDERSTOOF

CREMA CATALANA

DESSERTCOCKTAIL
Keuze uit pornstar martini of een espresso martini - vraag ook naar onze 0.0 opties

MAAK HET COMPLEET MET 3 GERECHTEN VOOR 34.50

DINER
Van 17:00 tot 21:30

MENU VAN DE CHEF

Kimchimayonaise, gebakken kimchi & bosuienolie
OEUFS MAYONAISE

Dagelijks wisselend - vraag het aan ons personeel
SEIZOENSSOEP MET PINSA EN DIPS

Op de huid gebakken kabeljauw met seizoensgroenten, puttanescasaus & geroosterde aardappelen
KABELJAUW (+3)

Frambozen & witte-chocoladecrumble



Do you have an allergy or dietary preference? Let us know and we will find a suitable solution together.

CHOOSE 2 COURSES FOR 27.50

Red berries, basil & sorbet
SORBET

Four different cheeses with reduced apple syrup, bread, grapes & smoked almonds 
CHEESE BOARD  (+4) 

With a scoop of vanilla ice cream
CHOCOLATE LAVA CAKE

 € 8,50DESSERTS

€ 20MAIN COURSES

Tomato, roasted watermelon, basil oil & balsamic glaze
BURRATA 

Deepfried risotto ball stuffed with spinach & gorgonzola served with a pomodoro sauce
ARANCINI

Truffle mayonnaise, pine nuts, parmesan, balsamic & rocket
BEEF CARPACCIO 

Marinated salmon, lemon-mustard crème & spring onion oil
GRAVAD LAX (+2)

€ 10STARTERS

Grilled ribeye with roasted seasonal vegetables, roasted potatoes & port gravy
CHEF'S STEAK  (+5)

Falafel patty on a toasted bun with avocado, coleslaw & pickled onion served with fries from Friethoes
FUNKY VEGAN BURGER

Cheddar, bacon, caramelised onion, BBQ sauce served with fries from Friethoes
SMASHED BEEF BURGER

Kimchi, Korean BBQ sauce & fries from Friethoes 
KOREAN FRIED CHICKEN BURGER

Mediterranean aubergine with salsa rossa, roasted chickpeas, seasonal vegetables & aioli
ROASTED AUBERGINE

Al dente rigatoni (pasta)  served with tomato sauce, aubergine, basil oil & burrata (vegan also available)
RIGATONI ALLA NORMA

Half roasted chicken served with fries from Friethoes & coleslaw
ROTISSERIE CHICKEN

Little gem lettuce with croutons, radish, pickled red onion, parmesan, egg, HoW dressing, anchovy, grilled chicken & bacon
HOUSE OF WATT SALAD  

Homemade stew, fresh coleslaw, fries from Friethoes & mayonnaise 
FRIES WITH STEW

CREMA CATALANA

DESSERT COCKTAIL
Choice of pornstar martini or an espresso martini - also inform about our 0.0 options

MAKE IT WITH 3 COURSES FOR 34.50

DINNER
From 17:00 to 21:30

CHEF'S MENU

Kimchi mayonnaise, fried kimchi & spring onion oil
OEUFS MAYONNAISE

Daily changing - ask our staff
SEASONAL SOUP WITH PINSA AND DIPS

Pan-seared cod with seasonal vegetables, puttanesca sauce & roasted potatoes
COD  (+3)

Raspberry & white chocolate crumble


